Ingredienti: acqua, malto d'orzo,
riso, luppolo, lievito.

Conservare in luogo fresco

eal riparo dalla luce.

Prodotta e imbottigliata da:
Demonti Fllisrl

Via Stelvio, 5 - 23032 Bormio (SO)
Cod. Accisa: SOAD0031M
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Fai la raccolta differenziata

Bottiglia GL70 Vetro

Tappo FE40 Acciaio

Verifica le disposizioni del tuo comune

Lotto di produzione
Da consum. preferib. entro

Produttore

BIRRIFICIO REIT

Nazionalita

ltalia

Stile
Session ipa

Grado alcolico
4.5 %

Formati

Polykeg 20 L
bottiglia 0,33

Attacco fusto

Tipo S ( baionetta )

33cle

alc. 4,5% vol

Birra prodotta utilizzando
>~._purissima acqua delle
mmmdﬂ‘l A
Parco Nazionale dello Stelvio - .

BIRRA ARTIGIANALE NON FILTRATA

Con aggiunta di riso italiano

Birra tipicamente inglese, le Session IPA hanno
iniziato a diffondersi negli Stati Uniti per
rispondere alle esigenze del mercato, dove é
nata la necessita di dare vita ad una IPA con
bassa gradazione alcolica.

Realizzata con l'aggiunta di luppolo nella fase
finale di fermentazione che da modo di esaltare
gli aromi ed i sapori del luppolo.

Aroma: prevale il profumo del luppolo aromatico,
note di frutta gialla, pino, resina, erba e limone.
Aspetto: colore giallo chiaro, il riso aiuta la tenuta di
schiuma, bianca, fine e persistente.

Gusto: . La luppolatura iniziale € invadente,
sovrasta il cereale con note citriche ed erbacee. Al
palato e leggera, fresca ma non banale, il malto
finale chiude la bevuta senza lasciare amaro nel
retrogusto .

La Session IPA € una birra perfetta per la stagione
calda essendo leggera e dissetante. Perfetta
abbinata ad un carpaccio con scaglie di grana,
carciofi e limone.
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